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Toast prosciutto e formaggio 14.00
Toast mit Schinken und Kdéise

Toast au jambon et fromage

Bun vegano agli spinaci, tofu marinato, pomodoro, misticanza, 16.00
crauti, mayo alla paprica

Veganes Spinat-Bun, mariniertes Tofu, Tomate, Blattsalat,

Sauerkraut, Paprika-Mayonnaise

Bun végan aux épinards, tofu mariné, tomate, salade verte,

choucroute, mayonnaise au paprika

Bagel al salmone affumicato con formaggio alle erbe e avocado 16.00
Bagel mit gerduchertem Lachs, Kréuter-Frischkéise und Avocado

Bagel au saumon fumé avec fromage frais aux herbes et avocat

Ciabatta alle cipolle con tartare di manzo (120 g) 22.00
paté di carciofi, misticanza e maionese all’erba cipollina

Zwiebel-Ciabatta mit Rindertartar (120 g), Artischockenpaté,

Blattsalat und Schnittlauchmayonnaise

Ciabatta aux oignons avec tartare de boeuf (120 g), paté d’artichauts,

salade verte et mayonnaise a la ciboulette

Club sandwich “La Baia” 23.00
Petto di pollo, bacon, uovo, insalata verde, pomodoro, maionese

Héhnchenbrust, Speck, Ei, griiner Salat, Tomate, Mayonnaise

Poitrine de poulet, bacon, ceuf, salade verte, tomate, mayonnaise

Insalata verde | Insalata mista 10.50 | 14.50
Griiner Salat | Gemischter Salat

Salade verte | Salade mixte

Insalata fitness 19.00
Misticanza, uovo sodo nostrano, pomodorini cherry, anacardi,

barbabietola marinata, crostini di pane nero, feta, dressing alla senape

Gemischter Salat, hartgekochtes Ei, Kirschtomaten, Cashewndlisse,

marinierte Rote Bete, Schwarzbrot-Croutons, Fetakdse, Senfdressing

Salade mélée, ceuf dur, tomates cerises, noix de cajou, betterave marinée,

cro(tons de pain noir, feta, vinaigrette a la moutarde

Con pollo - mit Héhnchen - avec poulet +7.00
Con Tofu - mit Tofu - avec Tofu +7.00
Insalata con gamberi 24.50

Gamberi scottati, sedano croccante, pomodori confit, mela verde,
limone, avocado e salsa cocktail

Gebratene Garnelen, knuspriger Sellerie, confierte Tomaten, griiner Apfel,
Zitrone, Avocado und Cocktailsauce

Crevettes sautées, céleri croquant, tomates confites, pomme verte,
citron, avocat et sauce cocktail

Tutti i prezzi sono in CHF - IVA inclusa - Preise in CHF - MwSt inklusive - Prix en CHF - TVA incluse
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Minestrone ticinese
Minestrone nach Tessiner Art
Minestrone a la tessinoise

Crema di funghi e patate, cipolla croccante, prezzemolo e panna acida
Pilz-Kartoffel-Creme, knusprige Zwiebel, Petersilie und Sauerrahm

Velouté de champignons et pommes de terre, oignon croustillant, persil

et creme aigre

Carpaccio di carne secca nostrana, scaglie di Sbrinz AOP,
nocciole tostate e misticanza

Carpaccio von einheimischem Trockenfleisch, Sbrinz AOP-Spéine,
gerostete Haselnlisse und Blattsalat

Carpaccio de viande séchée locale, copeaux de Sbrinz AOP,
noisettes grillées et salade verte

Tagliatella all’'uovo con ragu alla bolognese

e crema di formaggella ticinese

Eier-Tagliatelle nach Bologneser Art mit Formagella Ticinese Creme
Tagliatelles aux ceufs a la bolognaise et creme de formaggella tessinoise

Fish & Chips con salsa tartara
Fish & Chips mit Tartarsauce
Fish & Chips avec sauce tartare

Hamburger Lago Maggiore

Con formaggio Emmental, insalata, pomodori, maionese

e patatine fritte

Mit Emmental-Kdse, Salat, Tomaten, Mayonnaise und Pommes frites
Avec fromage Emmental, salade, tomates, mayonnaise et frites

Filetto di manzo al pepe verde con patatine fritte
Rinderfilet mit griiner Pfeffersauce und Pommes frites
Filet de beoeuf au poivre vert avec frites

Per informazioni sugli allergeni, vi preghiamo di rivolgervi ai nostri collaboratori.
Fiir Auskiinfte liber Allergene, bitte wenden Sie sich an unsere Mitarbeiter.
Pour des informations sur les allergénes, veuillez consulter nos collaborateurs.

Piatti vegetariani - Vegetarische Gerichte - Plats végétariens
Piatti vegani - Vegane Gerichte - Plats végans

16.00

17.00

29.00

24.00

26.00

35.00

48.00



V' Calamarata 23.00
con crema di pomodoro arrosto, burrata e basilico
Calamarata, Tomatencreme, Burrata und Basilikum
Calamarata, creme de tomate, burrata et basilic

Tataki di tonno rosso, mela verde, wasabi e intingolo orientale 28.00
Tataki vom roten Thunfisch, griiner Apfel, Wasabi und orientalischer Dip
Tataki de thon rouge, pomme verte, wasabi et sauce orientale

Tartare di manzo 180 g 32.00
tuorlo d’uovo, scalogno agrodolce, mayo di acciuga,

olio all’erba cipollina, pane toast

Rindstatar, Eigelb, siiss-saure Schalotten, Sardellenmayonnaise,

Schnittlauchél, Toastbrot

Tartare de beeuf, jaune d’ceuf, échalotes aigre-douces,

mayonnaise aux anchois, huile a la ciboulette, toast

Scaloppa di foie gras, salsa bordolese e variazione di pera 39.00
Gebratene Foie Gras, Bordelaiser Sauce und Birnenvariation
Escalope de foie gras, sauce bordelaise et variation de poire

[E:%E[8 Scoprite i nostri menu creativi serali
Hs A Entdecken Sie unsere kreative Abendmeniis

Per informazioni sugli allergeni, vi preghiamo di rivolgervi ai nostri collaboratori.
Flir Auskiinfte tiber Allergene, bitte wenden Sie sich an unsere Mitarbeiter.
Pour des informations sur les allergénes, veuillez consulter nos collaborateurs.

V' Ppiatti vegetariani - Vegetarische Gerichte - Plats végétariens

Tutti i prezzi sono in CHF - IVA inclusa - Preise in CHF - MwSt inklusive - Prix en CHF - TVA incluse
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Aperitivo Lago Maggiore 36.00

Selezione di affettati, formaggi, stuzzicherie e finger food
Consigliato per 2 persone

Auswahl an verschiedenen Aufschnitt- und Kdsesorten, Snacks
und Fingerfood - Empfohlen fiir 2 Personen

Sélection de charcuteries, fromages, snacks et finger food
Recommandé pour 2 personnes

Disponibile anche in versione vegana - Auch vegan erhdltlich
Aussi disponible en version vegane

Porzione extra gnocco fritto - Extraportion Gnocco fritto +7.00
Portion supplémentaire de gnocco fritto

Dolci - Desserts

Il nostro team di servizio e lieto

di proporvi le nostre specialita

Unser Serviceteam empfiehlt lhnen

gerne unsere Spezialitéten.

Notre team de service vous recommande
volontiers nos spécialités.

Provenienze dei prodotti - Herkunftslander der Produkte - Provenance des produits

Salmone - Lachs - Saumon Norvegia
Merluzzo - Kabeljau - Cabillaud Pacifico Nord-occidentale e Nord-orientale
Tonno - Thunfisch - Thon Pacifico centro-occidentale
Gamberi - Garnelen - Crevettes Atlantico Sud-occidentale
Pollo - Huhn - Poulet Svizzera | Francia
Vitello - Kalb - Veau Svizzera
Manzo - Rindfleisch - Boeuf Svizzera
Maiale - Schweinefleisch - Porc Svizzera | Italia
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